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ANALISE DE COMPONENTES PRINCIPAIS APLICADA A CIENCIA DE ALIMENTOS:
ESTUDO DE CASO COM PEQUI
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Resumo: Com este trabalho se objetivou avaliar a potencialidade da analise de componentes principais
para a interpretacao de resultados de um experimento com microencapsulamento de pequi. O experimento
foi realizado no laboratéorio de Tecnologia de Frutas e Hortalicas do Departamento de Engenharia de
Alimentos da Universidade Federal de Vigosa. As variaveis utilizadas neste trabalho foram extraidas de um
estudo fisico-quimico e morfolégico obtidos a partir de extrato de pequi. A analise de componentes foi
realizada com base na matriz de correlagdo existente entre as componentes e as variaveis reais
transformadas, de forma a identificar novas variaveis que explicam a maior parte da variabilidade, gerando-
se novos valores para cada parcela experimental correspondente as componentes principais. Para cada
temperatura utilizada no trabalho foram ajustadas apenas duas componentes capazes de explicar mais de
90% da variancia dos dados originais. A analise de componentes principais foi eficiente neste estudo,
gerando componentes interpretaveis reduzindo a dimensionalidade do problema se a perda de informagées.
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