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Resumo: O objetivo deste trabalho foi avaliar o potencial de diferentes métodos de fermentação sobre o 

café da variedade conilon, com e sem culturas starters de S. cerevisiae sp., juntamente a métodos já 

consolidados para a produção de café arábica por via-úmida. Para a realização do experimento, o café foi 

colhido de forma seletiva e processado no mesmo dia, retirando os frutos secos, boias e verdes. Foram 

realizados seis tratamentos distintos com cinco repetições onde: os tratamentos “Washed”, “Fully washed 

with yeasts”, “Yeasts with water” e “Yeasts waterless” foram avaliados em um tempo de fermentação 24 

horas, além de “cereja descascado – semi-dry” e “natural” que não sofreram fermentação. As amostras 

foram avaliadas por seis juízes profissionais (experts) em análise sensorial de café. O protocolo de provas 

contém 10 atributos, para análise dos resultados foram utilizados apenas os seguintes atributos: Equilíbrio, 

Conjunto Uniformidade, Limpeza e Qualidade Global.  Os resultados indicam que as inoculações de culturas 

starters apresentaram-se como melhores tratamentos quando comparados aos tratamentos “cereja 

descascado” e “natural”.  
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