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OBTENGAO DO VINAGRE ORGANICO A PARTIR DA MALUS COMMUNIS (MAGA)

Thaina Barbosa de Lima Cordeiro?
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Silvia Helena Kruszynski de Assis Sousa?®

Resumo: - Este projeto visa o desenvolvimento e produgéo do vinagre, a partir da Malus communis (macga),
organico a através de uma reagdo de fermentagao acética e alcodlica. O vinagre, além de estar presente
no cardapio global, também é provido de beneficios medicinais, podendo ser produzido a partir da cana-
de-aglcar, da magd, uva, tdmaras, e dentre outras frutas e cereais. Estes procedimentos foram realizados
no laboratério de Quimica do Colégio UNIVAP — Unidade Villa Branca. O resultado mostrou-se eficiente e
acessivel, além de colaborar para sustentabilidade, auxilia na preservagdo da satide do consumidor.
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